
	
  
P L U M P J A C K 	
   B A R 	
  

	
  
S H A R I N G 	
  

	
  
	
  

WARM 	
  MAR INATED 	
  OL IV E S…4 	
  
Chopped	
  Garlic,	
  Fresh	
  Herbs	
  

	
  
	
  
	
  

	
  
THREE 	
  CHEE SE 	
  ART I CHOKE 	
  D IP . . .9 	
  

Pita	
  Chips,	
  Saba	
  
	
  

	
  
	
  

	
  
MARY ’ S 	
  WINGS…12 	
  

Moroccan	
  Style,	
  Goat	
  Cheese	
  Dressing,	
  Carrots	
  &	
  Celery	
  
	
  

	
  
	
  

	
  
SEAFOOD 	
  POKE 	
  CONES…15 	
  

Wakame	
  Seaweed,	
  Avocado,	
  Meyer	
  Lemon	
  Ponzu	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

BEEF 	
  BR I SKET 	
  POUT INE…12 	
  
Garlic	
  Fries,	
  Mushroom-­‐Peppercorn	
  Gravy,	
  Fresh	
  Mozzarella	
  

	
  
	
  

	
  
	
  

JA CK ’ S 	
   CH I CKEN 	
  ENCH I LADAS . . .14 	
  
Corn	
  Tortillas,	
  Queso	
  Fresco,	
  Housemade	
  Mole	
  

	
  
	
  

	
  
	
  

“WALDORF ” 	
  P I Z ZA . . .13 	
  
Pancetta,	
  Blue	
  Cheese	
  Fonduta,	
  Granny	
  Smith	
  Apples,	
  Toasted	
  Walnuts	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

SELECT ION 	
  O F 	
  ART I SAN 	
  CHEE SE S . . .15 	
  
Traditional	
  Garnishes,	
  Lavosh	
  Cracker	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

HAPPY 	
  HOUR 	
  MONDAY 	
   – 	
   FR IDAY 	
  3PM 	
  – 	
  5PM 	
  
$10	
  -­‐	
  Burger,	
  Pizza,	
  or	
  Wings	
  

	
  $5	
  –	
  Draft	
  Beer,	
  Well	
  Cocktail	
  or	
  Speare	
  Wine	
  	
  
$3.50	
  –	
  PBR	
  or	
  Tecate	
  Can	
  

	
  
	
  
	
  

20%	
  Gratuity	
  Added	
  to	
  Parties	
  of	
  6	
  or	
  More	
  
Private	
  Dining	
  &	
  Special	
  Events	
  Available	
  

www.plumpjackcafe.com	
  



	
  
	
  

P L U M P J A C K 	
   B A R 	
  
	
  

S O U P 	
   & 	
   S A L A D 	
  
	
  

SOUP 	
  DU 	
   JOUR…9 	
  
	
  

MANHATTAN 	
  CLAM 	
  CHOWDER…11 	
  
House	
  Made	
  Oyster	
  Crackers	
  

	
  
BIG 	
  ARN ’ S 	
  CH I L I 	
  VERDE…10 	
  

Pork	
  Shoulder,	
  Grated	
  Cheese,	
  Chicharones	
  
	
  

CAE SAR 	
   SALAD…11 	
  
Little	
  Gem	
  Lettuce,	
  Boquerones,	
  Grana	
  Padano	
  

	
  
ROBERT 	
  H . 	
   COBB 	
   SALAD 	
   (1937)…15 	
  

Roasted	
  Chicken,	
  Bacon,	
  Blue	
  Cheese,	
  Tomatoes,	
  Avocado,	
  Egg	
  
	
  

FARMER ’ S 	
  MARKET 	
   SALAD…11 	
  
Dry	
  Aged	
  Jack	
  Cheese,	
  Toasted	
  Hazelnuts,	
  Sherry	
  Vinaigrette	
  	
  

	
  
YUZU 	
  POACHED 	
  ROCK 	
  SHR IMP 	
   SALAD…16 	
  

Wild	
  Arugula,	
  Satsuma	
  Mandarins,	
  Fried	
  Wontons,	
  Miso-­‐Chili	
  Vinaigrette	
  
	
  

SOUP 	
  & 	
  SALAD…15 	
  
	
  Soup	
  Du	
  Jour,	
  Chili	
  or	
  Chowder,	
  Farmer’s	
  Market	
  Salad	
  or	
  Caesar	
  Salad	
  

	
  

S A N D W I C H E S 	
  
	
  

BALBOA 	
  BURGER…13 	
  
Baguette	
  or	
  Soft	
  Bun,	
  Garlic	
  Fries,	
  Choice	
  of	
  Cheese	
  

Add	
  Bacon,	
  Avocado,	
  Mushrooms,	
  Grilled	
  Onions…1.00	
  Each	
  
	
  

ADULT 	
  GR I L L ED 	
  CHEE SE…14 	
  
Broadbent’s	
  Country	
  Ham,	
  Fontina,	
  Brie,	
  Honey-­‐Clove	
  Mustard,	
  Fried	
  Pickles	
  

	
  
TOMBO 	
  TUNA 	
  OR 	
  CH I CKEN 	
   SALAD 	
  SANDWICH…16 	
  
Ciabatta	
  Bun,	
  Roasted	
  Garlic-­‐Caper	
  Aioli,	
  Oven	
  Dried	
  Tomatoes	
  

	
  

E N T R E E S 	
  
	
  

FREE 	
  RANGE 	
  CH I CKEN 	
  & 	
  DUMPL ING S…17 	
  
Roasted	
  Root	
  Vegetables,	
  Buttermilk-­‐Sage	
  Dumplings	
  

	
  
	
   PAN 	
  ROASTED 	
  GROUPER…18 	
  

Coconut	
  Rice	
  Cake,	
  Baby	
  Bok	
  Choy,	
  Lobster	
  Bisque,	
  Winter	
  Citrus	
  Salad	
  
	
   	
  

DURHAM 	
  RANCH 	
  BAVETTE 	
   STEAK…19 	
  
Celery	
  Root	
  Puree,	
  Wild	
  Mushrooms,	
  Pomegranate	
  Jus	
  

	
  
CHEF ’ S 	
  PA STA…15 	
  

	
  


